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- Mittagstisch
Montags bis freitags vow 12:00 bis 14:00 Uhr

Stammessen - thiglich wechselnd 9,00 -12,00 €
Wir kochen tiglich ein weehselnoes Stamumessen aus frischen Zutaten.
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nwach dem aktuellen Angebot.

Grober gemischter Salatteller 9,50 €
- mit gebackenem Hirtenkiise § Oliven +250¢€
- it gebratener Hihnehenbrust + 4,50 €

Backkartoffel 9,50¢€
mlt mediterranem Gemiise § Krbiuterquark (auch vegan msglich)

Bauvernfrihstitck 9,90 €
mit Schinkenwinfeln, saurer Gurke § hausgemachter Remouladle

Currywurst
mit hausgemachter Currysauce, Porumes § salatbeilage

Vegetarisches Kartoffelgratin
mit splnat § Hirtenkise lberbacken

2 Matjesfilet nach Hausfrauenart
mit hausgemachter Hausfrauensauce, Ristkartoffeln § Salat

Holstelner Sauerfleisch
mit hausgemachter Remoulade, Ristkartoffeln § Salat

Schnitzel Wiener Art oder Hithnehenschinitzel
mit Steakhouse Porumes § salat

mit Bratkartoffeln statt Povumes  +2,00 €
mit Sauce Hollandaise zusitzlich +1,50 €
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was unsere Gliste am Ligbsten essen!
Elne kleine Auswahl der am hiiufigsten bestellten Gerichte

Gewlscehte Vorspelsenplatte fitr 2 Personen
Bruschetta - gratinierte Stibleartoffeltaler mit Brie, Cranberries, gerbsteten
Nissen § Honlg - Riucherfisch — Baguette - Aloll - Butter - 21,90

Frischer Fisch von unserer Angebotstafel
mmer frettags Rommt der frische Fang! Unser wechselndes Angebot mit
tagesaktuellen Preisen lest thr auf der Tafel!

Hamburger Pannfisch
Drel gebratene Flschfilets - Hamburger Senfsauce - Bratkartoffeln -
Salsongemiise - 26,90

Grillpfanne ,Alte Riucherei”
Gegrilltes vom Huhn, Schweln § Rind i der Blsenpfanne - Whiskey-
Peffer-Sauce - Ofengemiise - Rosmarinkartoffeln - 28,90

Schnitzel ,Holstelner Art” mit Bratkartoffeln
Frisch geklopftes Schnitzel aus dem Schweinelachs - kinusprig paniert - zwel
Splegeleler — Saisongenmiise - Bratkartoffeln — 21,50

Boxty § Oven Baked Salmon
Irische Kartoffelpfanniuchen — Ofenlachs — Whiskey-sahne Sauce -
gebratene Champlgnons § Zucchint - 27,90

Mandarinen-uark-Tlramisu
Fruchtig lelehte Thramisu aus Mascarpone-Quark-Creme mit Mandarinen §
Loffelbiskuit --- £,90

Bin Leckerer Aperitiv vorweg?

Aperol Spritz - £,50

Lillet wildberry Spritz - 2,90
Limoncello Spritz - £,90

Tropleal Frult Spritz alkoholfrel - &,90
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Aufrakt § Lattes fitr zwischendurch

Vorspeisenplatte ,Alte Riiucherel” - flr 1, 2 od. 4 Personen -

Bruschetta - gratinterte Stibleartoffeltaler - Riucherfiseh - Baguette, Aloll §

Butter - 12,50 / 21,90 / 3#,50

Kleiner Riucherfischteller
Kleine Auswahl edler Riiucherfischspezialititen (Auswahl varilert nach
Verfilgbarkelt) - Baguette, Meervettich § Butter - frische Blattsalate - 15,50

Gratinierte Sicbkartoffeltaler
camembert - gerpstete Nitsse — Cranberries — Rosmarin — Honlg - 9,90

Gebackener Camenmbert
mit Preiselbeeren — Butter - Baguette - frischem Blattsalat - 9,50

Bruschettn
qevbstetes Baguette — Olivendl - Tomate - Basilikum - Knoblaueh - rote
Zwiebeln - £,90

frisch § knackig

Salatteller ,Alte Riucherel”
Wildkrduter § Blattsalate - bunte Paprika - Gurken - Cherrytomaten -
Radieschen - Frithlingszwiebeln - geraspelten Mohren

als Beilage, klein oder grob - 5,90 /9,50 / 13,90

zushtzlich mit:
> cratinierte Stcbkartoffeltaler - Brie - Cranberries - Nitsse - Honlg - 5,60
> gebratener Hithnchenbrust - 4,90
> oebratenes Lachsfilet - £,90

Unsere hausgemachten Dressings:
welber-Balsamico-Kifiuter, Joohurt-Zitrone, oder
Awerican Dressiing
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nordisch § herzhatft

Bauernfrithstitck
Bratkartoffeln — Zwitbeln - Speck - aufgeschlagenes €L - Schinkenwiirfel -
saure quike - hausgemachte Remoulaole - 14,50

Backkartoffel mit Kriiuterquark
mit gebratener Hihmnehenbrust § gemisehtem Salat - 16,90

mit Pulled sabmown - hausgemachtem Coleslaw - 17,50

mit gebratenen Champlgnons - Zucchint - Zwiebeln - 13,90

Matjes nach Hausfrauenart wmit Bratkartoffeln
Drel Matjesfilets - hausgemachte Sahmesauce mit Apfeln, Guiken §
Zwiebeln - Ristkartoffeln - salat - 18,50

Holstelner Sauerfleisch mit Ristkartoffeln
Hausgemnchtes Sauerflelsch - Ristkartoffeln - saure Gurke - hausgemachte
Remoulade --- 18,90

Grobe Riucherfischplatte ,Alte Riucherel
Lachs - Stremellachs — Malkerele — Forelle - Buttermalkrele — Silberlocke (die
Auswahl varitert nach verfligbarkeit) - Bratkartoffeln - Salat - 24,90

Unsere Crafe-Beer-Empfenlung zum Riucherfisch: der ,Matrosenschluck”

von Ratsherrn (Oat White IPA)

Currywurst § Steakhouse Pomimes
Hausgemachte Currysauce - salat- 12,90

Habt (hr schon von unseren regelmitbigen Bvents genbrt?

Sonntagsbrunch — am 1. § 3. Sonntag jeden Monat
Brot § Splele — am 2, Sonntag jeden Monat

Klavier § Kerzenschein — am 2, Samstag alle 2 Monate
trish Folk Session — am 2. Samstag alle 2 Monate
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Vow der gritnen nsel

Selt unserer Zelt ln Belfast in oden 90ern ist trland unser Wohlfihlort. Lol
so Lst eln Sheperd’s Ple an elnem nordoeutschen Regentag fitr uns bestes
,Soul Food”. Gerne teilem wiv mit Buch fitr elnen Abend unsere Liebe fir die
Lrische Kitche, die der norddeutsehen gar nicht unihnlich ist.

trish Stew

Der Klassiker der lrischen Kiiche. Eln Elntopfgericht mit Lamm- wund
rRindfleisch, Kartoffeln, Mohren, Zwicbeln wnd Weiblohl. Wirmend g
nahrhaft - 17,50

Colecannon
Echte Lrische Hausmannskost — nicht nur zum St. Patrick’s Day!
Kartoffelstampf — Gritnkohl - Lauchzwiebeln - Butter

» Coleannon — pure § simple - mit 2 Spiegelelern - vegetarisch - 14,90
> Coleannon § Lamb Ragout - in (rish Red Ale geschmortes Lamumragout
mit Rosmarin, Thymian, Mohren, Lauch, Zwiebeln § Sellerie - 22,90

Sheperd’s Pie

“lrish Pub Grub” at its best! Rindflelseh geschimort tn Guinness mit
Zwiebeln, Mihren § viel Gedulo. Mit Kartoffelstampf § Cheddar b Ofen
gratiniert - 19,90

Boxty

Klassische irische ,Restekiiche’. Eln Telg aus Sta mp{ aus Kartoffeln vom
Vortag, frisch geriebenen Kartoffeln, Mileh, Butter, EL in der Pfanne zu
Pfannkichlein ausgebacken. Bel uns gtbt es zwel varianten:

> Boxty § Beef in Guinness - mit trischem Coleslaw - 22,90
> Boxty § Ofenlachs - Whiskey-sSahne-sauce - sautierte Champignons §
Zucehint - 27,90

lrish Folk Session -- timmer am 2, Samstag tn den
geraden Monaten ab 19:30 Uhr
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vegetarisch § vegan

veganer Braten ,Welllngton” - vegan -
Champlgnons — Spinat — Nitsse - ln veganem Blitterteig gebacken -
qemasej us - Wildkeriutersalat - gerdstete Nitsse - Cranberries - 19,50

Rotkohlsteak im Ofen gebacken - vegetarisch oder vegan -
sSibeartoffeln - (Hirtenkiise) - Kichererbsen - Niissen - Cranberries - 1€,90

Bergkiseknsdel auf Lauch-Rahm-Gemiise - vegetarisch -
Semmelknboel mit Bergkise - Lauch — Cherrytomaten - Rahwmsauce -
Blattsalat - 16,50 (optional nicht-vegetarisch mit Speckstippe - 17,90)

Baked Camembert Burger - vegetarisch -
Gebackener Camembert auf Rucola § Towmate, getoppt mit in Butter
glasierten Apfelspalten § Preiselbeersauce - 15,90

Schnitzel

Unsere Schnitzel sind Handwerk! - wahlwelse aus magerem
Schwelnelachsflelsch oder Hihnchenbrustfilet - friseh geschnitten, geklopft,
pandert und knusprig auf der Grillplatte ausgebacken. Das schimeckt man.

Zum Schnitzel 2 Bellagen nach wahl:

gemlschter sSalat, Kroketten --- +1,00
Satsongeniise, sm%hartof(dpommes -— +1,00
mediterranes Ofengemiise Bratkartoffeln --- +2,00
Pomummes Frites 2 Bergkiiseknidel --- +2,50

Schnitzel ,Hollandatse”
Schweln oder Huhn - Sauce Hollandaise - 19,50

Schnitzel ,)dger Art*
Schweln oder Huhn - hausgemachter Zwiebel-waldpllz-Sauce - 19,50

Schnitzel ,Holsteiner Art”
Schwein oder Huhn - 2 Splegeleler - 19,50

ql Cordon Bleu
. = Schweln oder Huhn - gefillt mit Schinken § Cheddarkiise -

AI ‘[e Sauce Hollandatse - 20,50
aucherei




Flelseh § Burger

Grillpfanne ,Alte Riucheret”
Hihmchenbrust, Schwelnefilet § klelnes Rumpsteak - Whiskey-Peffer-
Sauce - Ofengemlise - Rosmarinkartoffeln -2€,90

Rumpsteak (ca, 220 g)
Whislkey-Pfeffer-sauce - gebratenen Zwiebeln § Champignons -
Backkartoffel - Kriuterquark - 29,50

Medaillons vom Schwelnefilet
waldpilz-Zwitbel-Rahm - hausgemachte Bergkiiseknsdel — Speckstippe -
Apfelrotkohl - 25,90

Hiihnchenbrust Caprese
Gebratene Hithnehenbrust mit Tomate § Mozzarella gratiniert - Pesto-
Sahne-Sauce - Kartoffel-Zucchini-Gratin- 24,90

Holstelner qalloway Burger
100% reglonales C,aLLowag—Rva{ﬂeLscM - Rucola - Tomate - qurke - Bacown —
Splegelel - gebratene Zwiebeln - hausgemachte Aloll - 17,90

Fried Pineapple Chicken Burger
Hihnehenbrustfilet - Raramellisierter Ananas - Chedoar Cheese - Coleslaw -
salat - Tomate - qurke — 16,50

Optlowat als Bellagen zu unseren Burderin:

Steakhouse Pommes - 2,50 €
siubka Vtoffetpommes -4,50€
Maijovw»a’use, Ketehup, Kriuterquark oder Aloll - 0,30 €
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Aus dem Meer

Kieler Butt ,Finkenwerder Art* divekRt vom Kutter - nach verfiigbarkeit -
n der Satson bekowumen wir divelkt vow Kutter aus Hetkenoorf
fangfrischen Kieler Butt. Wir servieren den Butt mit Speckstippe,
Brotkartoffeln § Salat - 25,90

Hamburger Pannfisch
Drel gebratene Fischfilets - Bratkartoffeln - Hamburger Senfsauce -
Salsongemiise - 26,90

Lachsfilet mit Blattspinat § Bratkartoffeln
Gebratenes Lachsfilet - frischer Blattspinat - Bratkartoffeln mit Speck §
Zwiebeln - 27,90

Zanderfilet mit Kriuterkruste
Filet vom Zander tberbacken mit einer Kriiuterkruste - Sicblartoffelpiiree
- cremiges Lauchgemiise mit Chervytomaten - 28,50

Fur die Littten

Kindergerichte fitr unsere kleinen Gliste - frisch, hausgemacht § preiswert!
Erwachsene ditrfen Kindergerichte bestellen — wenn sie zuvor etine halbe
Stunde in der Legoecke spielent - Oder fragt nach einer Senlovenportion!

Hihnerfarm
Knusprig panierte Hithnchenstrelfen — Pommes Frites - Salat - €,90

Wiener Papperl
Kleines Schnitzel ,Wiener Art” - Pomummes Frites - Gemlise - 9,50

Powntown Manhattan
Hamburger oder Cheeseburger - Pommes Frites - 9,90

Fischers Fritze
2 kleine, knusprig panterte Fischfilets - Pommes Frites - Gemitse - 9,90

g Elsberg
ll 1 Kugel Eiscreme (Evdbeere, Schokolade, Mango-loghurt,

Fwalnuss oder Vantlle) - Sahne - bunte Streuwsel - 2,00

Alte
aucherej
Flerbex
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Dreterlel Elscreme
Drel Kugeln Elscreme - vanille, Schoko, Evabeere, Walnuss, Mango-joohurt,
Heldelbeer-Buttermtleh oder Himbeersorbet - 6,60

mit Sahne - +1,00
mit Scholeo-, Erdbeer- oder Karamellsauce --—- +1,00

Eis § heth
Zwel Kugeln vanilleels mit hetben Portweinpflaumen § Sahne — 7,90

Nuss-Baileys-Becher
Zwel Kugeln walnussels auf elner Bailleys-Sahnecrene mit gerbsteten
Niissen § Crumble --- £,90

Schokotraum
Hausgebackenes Schokoladenkitchlein mit cremiogem Schokokern begleitet
vow elner Kugel vanilleels § Erdbeercreme - €,90

Mandarinen-uark-Tiramisu
Fruchtig-lelehte Tiramisu-variation mit Quark § Mascarpone - Liffelbiskuit
~ Mandarinen — Kakaopulver — £,90

Kennt thr unser café Luna?

Leckeres Frithstick, frische waffeln,
hausgebackene Kuchen § Torten

dienstags - somntags 09 - 1€ Uhr

ﬂ wellingdorf, Schonberger Str. &
|

Alte
aucherej




