- Mittagstisch
Mowntags bis frettags von 12:00 bis 14:00 Uhr

Stammessen - tiglich wechselnd 9,50 -12,50 €
Wir Rochen tiglich ebn wechselnoes Stammessen aus frischen Zutaten.
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach dew aletuellen Angebot.

Grober gemischter Salatteller 9,90€
- it gebackenem Hirtenkiise § Oliven +z50¢€
- mit gebratener Hilhnehenbrust + 4,50 &

Bauernfridhstick 9,90€
mit Schinkenwitrfeln, saurer Gurke § hausgemachter Remoulaote

Backkartoffel 9,90 €

mit mediterranem Gemiise § Kriuterquark (auch vegan méglich)

Currywurst 11,00 €
mit hausgemachter Currysauce, Pormmes § Salatbeilage

Vegetarisches Kartoffelgratin
mit Brokkoll, Champlgnons § Kiise loerbacken

2 Matjesfilet nach Hausfravenart
mit hausgemachter Hausfrauensauce, Ristkartoffeln § Salat

Holstelner Sauerfleisch
mit hausgemachter Remoulade, Ristkartoffeln § Salat

Schnitzel Wiener Art oder Hiithnehenschinlitzel
mit steakhouse Pommes § salat
mit Sauce Hollandalse zustitzlich +1,50 €
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was unsere Giiste am Ligbsten essenl
Eine kleine Auswahl der am hiufigsten bestellten Gerichte

cemischte Vorspeisenplatte fitr 2 Personen

Towmate-Mozzarella, Ziegenfrischieisepraline wit Cranbervies, gersteten
Niissen § Honlg, Matjestartar § Riucherfisch wmit frischem Baguette §
Butter --—- 22,90

Frischer Fisch von unserer Angebotstafel

nmumer frettags kommt der frische Fang! Wir zaubern aus dem Angelbot
weehselnde Gerichte fitr unsere Tafel - solange der frische Fang releht! Fragt
gerne wnseren Service. - tagesaktuelle Prelse auf der Tafel

Hamburger Pannfisch
Drel gebratene Fischfilets auf Ristkartoffeln mit der typlschen Hamburger
Senfsauce und frischem Satsongemiise - 27,90

grillpfanne ,Alte Réucheret”
Dreterlel Flelseh vom Hudn, Schweln § Rind n der Elsenpfanne serviert an
einer Whiskey-Pleffer-Sauce dazu Ofengeniise § Réstkartoffeln - 29,90

Schnitzel ,Holsteiner Art
Frisch geklopftes Schnitzel aus dem Schweinelachs, knusprig paniert § mit
zwel Splegelelern getoppt. Dazu frisches Gemitse § Ristkartoffeln - 21,90

Schokotraum
Hausgebackenes Schokoladenkitchlein mit cremigem Schokokern begleitet
vow elner Kugel vanilleels § Erdbeercreme -— 9,50

Unsere Aperitivempfehlung:

Aperol Spritz - £,50
Tropical Fruit Spritz alkoholfrel - £,90
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Aunfrakt § Littes fitr zwischendurch

TAgesSuUppe
Bitte erfragt belm Service unser heutiges Angebot -—- 7,90

Vorspelsenteller ,Alte Riiucherel (fir 1, 2 od, 4 Personen)
Towate-Mozzarelln, Ziegenfrischiiisepraline wmit Cranberries, gerbsteten
Nitssen § Honlg, Matjestartar § Rilucherfisch mit frischem Baguette §
Butter --- 12,90 / 22,90 / 35,90

Kleiner Riucherfischteller

Elne klelne Auswahl edler Riucherfischspezialititen an frischen
Blattsalaten wmit Baguette § Butter sevviert. Dle Auswahl an Riucherfisch
ko nach Verfligbarkett varileren--- 15,90

Z tegenfrischibisepralinen herzhatt § sich

Drel Pralinen aus ZiegenfrischiRiise mit Rosmarin eingehillt in Niisse,
Cranberries, Sonnenblumen-, Kitrbis- § Plnlenkerne, mit Honlg betritufelt.
Sevviert auf Wildkriiuterblattsalat mit Baguette § Butter --- 11,90

Burrata auf Rote Beete Carpacclo
mit Himbeer-Meerrettich-Pesto § Rinusprigem Baguette --- 9,90

Bruschetta
4 gerbstete Schetben Baguette it ebnem Mix aus Tomaten, Bastlikum,
Knoblauch § roten Zwitbeln --- €90

Ein leckerer Aperitiv vorweg?

Aperol Spritz - €50

Lillet wildberry Spritz - €,90
Ramazottl Freso Spritz - €,90
Tropleal Frult Spritz alkoholfrel - &,90
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vegetarisch § vegan

Kartoffel-Gemiise-Gratin
Sahnig-cremiges Kartoffelgratin mit Brokieoll, Zucching, Champignons §
Cherrytomaten m Ofen mit Mozzarella gratiniert —- 17,90

Caponata auf Rosmarin-Rostkartoffeln (vegan)

Meditervane Gemitsepfanmne mit Paprika, Zucchini, Mihren, Champignons,
Kirschtomaten, frischen Krdutern § Knoblauch auf Rosmarin-
Ristkartoffeln unod mit veganer Aloll oder Kriiuterquark --- 18,90

walnuss-Blumenkohlschnitzel mit Zucehini-Tomaten-salat (vegan)
Blumenkohlschnitzel in wWalnuss-Kirbiskern-Panade an elner
hausgemachten Tomaten-Paprika-Avocado-Salsa mit Rosmarinkartoffeln §
Zuceehini-Tomatensalat --- 19,90

vegetarische § vegane Burger findet thr auf unserer Burgerkarte!

frisch § knackig

Salatteller ,Alte Riiucherel”
Knackig-frische wildkriiuter § Blattsalate mit bunter Paprika, Gurken,
Cherrytomaten, Radieschen, Frihlingszwiebeln § Mohren

als Beilage / klein oder grob — 5,90 / 9,90 / 13,90
zushitzlich mit:
> Hirtenkise § marinierten oOliven -—- 2,90
> Ziegenfrischielisepralinen mit Cranberries, Nitssen § Honlg —-- 5,90
> Hiihnehenbrust Ceasar Style mit Croutons-—- &,90
> Lachsfilet - g,90

1
l Unsere hausgemachten Dressings:
' = weiber-Balsamico-Kriuter, Joghurt-Zitrone, Caesar- oder

l ‘. d d
LE Awmerican Dressing

jucherei
Filerhac
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nordisch § herzhaft

Bauernfrithstiick
Broatartoffeln mit Zwiebeln, Speck § aufgeschlagenem EL, dazu
Schinkenwiufel, saure Gurke und hausgemachte Remoulade --- 14,90

Backkartoffel wmit Kriuterquark § salat

mit Pulled Chicken in BBR-Sauce § hausgemachtem Coleslaw -— 15,90

mit gebratenen Champignons, Zucchint § Zwiebeln —- 13,90

Matjes nach Hausfrauenart mit Rbstkartoffeln

Drel Matjesfilets an elner hausgemachten Sahnesauce mit Apfeln, Gurken §

Z wiebeln, dazu Ristkartoffeln § Salat --- 19,50

Holstetner Sauerfleisch mit Ristkartoffeln
unser hausgemachtes Sauerflelsch mit Rostkartoffeln ,Alte Rilucherei”,
saurer Gurke und hausgemachter Remoulade --- 19,90

Grobe Riucherfischplatte ,Alte Riucherel”

Edle Rﬁuamrﬁschspezmtit'atm (z.®. Lachs, Stremellachs, Malkerele, Forelle,
Buttermakrele - die Auswahl kann nach Verfitgbarkett varileren) mit
unseren hausgemachten Ristkartoffeln § Salatbeilage --- 25,90

Unsere Crafe-Beer-Empfenlung zum Riucherfisch: der ,Matrosenschluck”
von Ratsherrn (Oat White IPA)

Currywurst § Steakhouse Pommes

Der Klassiker fir den Hunger zwischendurch! Natirlich mit unserer
hausgemachten Tomaten-Currysauce, Steakhouse Pormes § Rnackigem
salat --- 12,90

L_‘
J .
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Lieblingsgerichte unseres Teams

n unserer so authentisch-norddeutschen Alten Riucherel Rocht fitr Euch eln
Team, in dem elne Menge tnternationaler kulinarischer Evfahrung
zusammenkonmt. Vow trland iber Grobbritannien, Frankreich, HGsterveich
und Lngarn bis nach Syrien reichen Herlkunft und Einflitsse. Entsprechens
bunt und vielfiltio gestalten sich die Lieblingsessen aus unserem Team!

LAngos

Hetht ins Deutsehe ibersetzt , Flamume”. (n LUngarn, der Helmat unserer
Auszubtldenden telga, wird dieser in Fett ausgebackene Hefefladen als
Vorspelse oder Snack zwischendureh geliebt. Wir servieren thn traditionell
mit Sauerrahm und geriebenem Kise. —-- €,90

BergRiiseknpoel

Viele Jahre bsterveichische Kitche haben bel unserem Koch Ratner Spuren
hinterlassen. Seine handgemachten Semumelinddel mit Bergleiise sind eln
echtes Schmankerd: auf Lauchgemiise mit Cherrytomaten wnd wahlweise mit
Speckstippe, dazu Wildkriiutersalat — 15,90 / vegetarisch 14,50

Boxty § Beef n Guinness

Dass wir unser Herz an lrland verlorew habewn, Lst kein Gehelmnds. Boxty
sind klassische irische Restekitche wie wiv sie Llieben! Eine Mischung aus
Kavtoffelretbekichlein und Pfannkuchen, traditionell hergestellt, wenn am
Vortnag Kartoffeln tbrig waren. Wir velchen sie als Hauptgang mit in
Guinness geschmortem Rindfleisch § irischem Coleslaw. --- 23,90

_Joues de Beouf braissé
Dle ganz klassische, franzisische Kitehe st unserem Kitchenchef Steven in
die Wiege gelegt: tn Rotweln geschmorte Ochsenbiickehen mit
Selleriemousseline § geschmortem Wurzelgeniise. —-— 27,50
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Schnitzel

Unsere Schnitzel sind Handwerk! Ste werden aus magerem
Schwelnelachsfleiseh bzw. Hithnehenbrustfilet frisch geschnitten, gellopft,

pandert und kinusprig auf der Grillplatte ausgebacken. Das schimeckt man.

Zum Schnitzel gehbren 2 Beilagen nach wahl:

pemlschter Salat, Kroketten --—- +1,00
Saisongemiise, subkartoffelpommes — +1,00
odler weditervanes Ofengemiise Ristkartoffeln —-- +2,00
Pomumes Frites 2 Bergkiseknidel --—- +2,00

Hihnchenschnitzel
Kinusprig paniert, mit Zitrone - 19,50

Schnitzel ,Hollandaise”
mit Sauce Hollandaise --- 19,90

Schnlitzel ,Jiger Art”
mit hausgemachter Zwiebel-waldpilz-Sauce --—- 19,90

Schnitzel ,Holsteiner Art”
mit 2 Splegelelern -—- 19,90

Schnitzel ,ungarische Art
mit pilkanter Paprikasauce —- 19,90

Cordon Bleu
gefullt mit Schinken § Cheddarkiise § dazu Sauce Hollandaise --- 20,90
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saftige Burger i la Alte Riducherel

Unsere Burger servieren wir tm Rlassischen Brioche Bun, das fir uns von
der Biickerel Lyck in Blimschenhagen von Hand geformt und gebacken
wird. Alternativ bieten wir auch ein veganes Burger Bun.

Holstelner Galloway Burger
1007 regionales Galloway-Rindfleisch, Rucola, Tomate, Guriee, Bacon,
Splegelel, aebratene Zwiebeln § hausgemachte Aloll --- 18,90

talian style Burger
100% pures Rindflelsch mit Aloll, Mozzarella, Rucola, Oliven, Bruschetta-
Mix aus Tomaten, Zwiebeln, frischem Knoblaueh § Basilikum --- 17,90

classic Bacown Cheese Burger

Ca. 1609 frisches, norddeutsehes Rinderhack getoppt mit knusprig
gebratenem Speck § garniert mit knackigem Blattsalat, Tomate, Gurke,
roten Zwiebeln uno unserer hausgemachten Burgersauce --—- 17,50

Avocado Chicken Burger
Hihnchenbrustfilet gratiniert mit Avocado § Hirtenkiise auf Salat, Tomate,
qurike § unsere hausgemachten Burgersauce -—— 16,90

unser Galloway-Upgrade fir den ttalian oder Bacon Cheese Burger:
Patty aus 100% regionalem Galloway-Rindflelsch  Aufprels 1,50 €

Optional als Beilagen zu unseren Burgern:

Steakhouse Pommes
sichkartoffelpommes
Ma gowwause, Ketehup, Kriuterquark oder Aloli
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vegetarische § vegane Burger

Gemise-Falafel Burger - Vegan -

Hausgemachter Gemiise-Falafel-Patty aus Kichererbsen, voten Bohnen 5
Paprika auf Wildieriiutersalat mit Avocado, roten Zwiebeln § Tomaten-
Poaprika-Avocado-salsa, veganes Burger Bun — 16,50

Baked Camembert Burger - vegetarisceh -
Gebackener Camenbert auf Rucola § Tomate, getoppt mit in Butter
glasierten Apfelspalten § Preiselbeersauce -—- 15,50

Flelschgerichte

grillpfanne ,Alte Réucheret”

Drelerlel Kurzgebratenes vom Huhn, Schweln § Rind in der Elsenpfanne
serviert an elner Whiskey-Pleffer-Sauce, dazu Ofengemiise mit Zucchind,
Paprika, Champlgnons § Tomaten sowie Rosmarinkartoffeln --- 29,90

Klassisches Rumpsteak (ca, 220 9)

- wmit Rrfiuterbutter, Backkartoffel mit Kidiuterquark § Salat --- 2€,90

mit gebratenen Zwiebeln § Champignons, dazu Ristkartoffeln
SAlte Riducherel” ---29,90

mit Whiskey-Pfeffersauce, Ofengemiise mit Zucchind, Poapriks,
Champlgnons § Cherrytomaten, dazu Rosmarinkartoffeln -— 22,50

Geschnetzeltes vom Schwetnefilet
n waldpilz-Zwiebel-Rahm mit 2 hausgemachten Bergkiiseknsdeln §
Speckstippe, dazu ein Wildkriiutersalat -—- 25,90
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Meditervanes Hihnehengratin
Gebratene Hithnehenbrust auf elnem sahnigen Kartoffelgratin mit roter
Paprika § Chervytomaten, gratintert mit Mozzarella --- 22,90

Irischer Sheperd’s Ple
“Irish Pub Grieb” at its best! Rindfleisch mit Zwiebeln § Mbhren iin
Guinness geschmort und gratiniert wit Cheddar-Kartoffelstampf --- 19,90

Aus dem Meer

Kieler Butt divekt vom Kutter aus Heikendorf

In der Saison bekommen wir divelt vom Kutter nach verfigbarkeit

fanofrischen Kieler Butt.

- Finkenwerder Art” mit Speckstippe, Ristkn rtoffeln § Salat --- 25,90
JBlsumer Art” mit Nordseekrnbben, Ristkartoffeln § salat--- 31,90

Hamburger Pannfisch
Drel gebratene Flschfilets auf Ristkartoffeln ,Alte Riducherel” mit der
typlschen Hamburger Senfsauce § Saisongemiise — 27,50

Lachsfilet auf mediterranem Ofengemiise
Gebratenes Lachsfilet auf Ofengemiise mit Champlgnons, Zucchind,
Paprika, Cherrytomaten § Ofenkartoffel mit Kriuterquark — 28,90

Zanderfilet unter etner Kartoffellkruste
Fllet vom Zander tberbacken mit einer Kruste aus geriebenen Kartoffeln
au{ cremigenmt Lauch § Cl/tewgtomatew, dazu KartoffeL@thw --- 28,50

Pochiertes Kabeljaufilet mit karamellisterten Senflbrnern

e Ofen mit webbweln pochiertes Filet vom Kabeljaw mit Gemiise-
streifen an Raramellisierten Senfirnern § einer Zitronen-
Whiskey-Sauce, dazu Pelliartoffeln -— 25,90
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- Fur die Litten

Klassische kindergerichte fitr unsere klelnen Gliste — natirlich auch frisch,
hausgemacht § preiswert! Erwachsene ditrfen von der Kinderkarte bestellen -
vorausgesetzt ste haben zuvor elne halbe Stunde in der Legoecke gesplelt! Fitr
den klelnen Brwachsenenhunger bieten wiv gerne ,Senlorenportionen” aus
der normalen Karte an.

Hithnerfarm
Hausgemachte, kinusprig panterte Hithnehenstreifen aus 100%
Hihnchenfilet mit Pomumes Frites § Salatbeilage --- 9,50

Downtown Mawnhattan
Klassischer Hamburger oder Cheeseburger aus 100% Rindfleisch
mit Pomummes Frites --- 9,90

wiener Papperl
Kleines Schnitzel ,wWiener Art” it Pomnees Frites und Gemiise.
wahlwelse auch als ,)lger At —-- 9,90

Fischers Fritze
2 kleine, knusprig panterte Fischfilets mit Pommes § Gemitse --- 11,90

Eisberg
1 Kuogel Elscreme (Erdbeere, Schokolade, Mango-joghurt, walnuss
oder vanille) mit Sahne, waffel § bunten Streuseln --- 2,00
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sich § lecker

Dreterlel Elscreme

Drel Kugeln Eiscreme - Vanille, Schoko, Erdbeere, Walnuss, Coconut Crisp,
Mango-Joghurt, Passtonsfrucht Sorbet --- 6,60

mit Sahne -—- +0,80

mit Scholko-, Evdbeer- oder Karamellsauce -—- +0,20

Eis § heth

Zwel Kugeln vanilleels mit heiben Rumkirschen § Sahne - 7,90

Baileys trifft walnuss

Zwel Kugeln walnussels auf einer Baileys-sahnecreme mit walnuss-
Schoko-Crumlble —- 9,50

Schokotraum

Hausgebackenes Schokoladenkiichlein mit cremigem Schokokern begleitet
von elner Kugel vanilleels § erdbeercreme --- 9,50

Limetten-uark-Mousse mit Heldelbeerparfait § Coulis

Eln somumerlich-lelehtes Mousse mit Quark § frischer Limette. Dazu ein
hausgemachtes Heldelbeerparfait mit Blaubeercoulis. Elne fruchtioe
Geschmacksexplosion! —-- 9,90

Kennt thr unser Café Luna?

Leckeres Frithstick, frische waffeln,
hausgebackene Kiuchen § Torten

dienstags - sonntags 09 - 18 Uhr
wellingdorf, Schonberger Str. &




